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Septembre, Detbfimonat,
Sepzemlrer.

O&tobres , Weinmonat,
October.

Novembre,QBintermonat
November,

Décembre, Chriftmonat,
December.

~ Cinq Semaines, finffos

en.
Sis Semaines, fechs TBos
hen.
Trois mois, drey MNonat/
nicht un quart d'an.
Sis mois,fechsMonat/micht

Ll

quinze mois, funffsehe

Monat/micht cing quatts
dan.

Dis-huit mois , achfseher
Monaten / nicht un an’
& demi.

unSiécle,eineReit von hutv
dert Fabren.

une Saifon, ¢ine befondert
Sabreeit.

les quatre Saifons de Fan
née, die vier JalhraIeV |
ten. i
le Primtems, dev Seithling
PEfe, TEte, der Sommek|
laMoiffon, DieCrndte. |

un demian.
Neufmois, neunt Nonat/ T'Autonne , DerHerbt.
nicht trois quartd’an,  les Vendanges, die QU3¢
un An, une Annéeo, ¢in  fefe.
Sahr. I'Hyver, dey ABinter.
et
Du Boire & du Bont Teincten und
Manger. Effen. _
Chapitre douzieme, Das 5w5lﬂ7ce {apfﬁﬂli ;
E la Farine, Mehl. du pain de Froment’!
duSon/, Kleyen. et enBrod,
de la Pite, Teig. tendre , frifch..
du Levain,&Sauerteig. raffis, trucknes.
du Pain, $Hrod. dur, batt.
du painblanc, ABeifbrod, 1aCroute, Die Rinde.

du painbis, Rockenbrod,

laMie, di¢ %tofame"*c' i
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——= | chapeler]e pains, HBeod un Ocuf molet, ¢in weidy
ffaehn Baben, gefotten &y.
juarts tamer un pains , ¢in un Oeufdar,ein [)ﬂl'tté@_l}.
BUod anfthneiden, une conple d'oeufs frais,
tselyen uSel, Salg. ein paae frifche Gyer,
s | Une Saligre, alt-Saf.  duBeuf, Aindfleifch,
tn Mets, ¢in Geric, une Langue de Beuf, ¢ipg
WO unService, oin Srag. Odhfen-unge.
¢| bouillon, eine Briihe,  du Vean, Kalbfleifth,
et Une Soupe, ¢ieSuppe,  une Longe de veau, ¢iy
e Unporageéla viande, ¢ine¢ S?icren;%mtg_n.
elan Sleifth-Suppe, - duMoutom@iI)upWEifd}. §il8
830 UWpotage an lait, Mildy, une épaulede Mouton_, i AR
oo | Suppe, amDammels Bug, i
ihling Potage aubeure, Butters une éclanche de Mouton, B Gt
e e, (be@uppe.  cine Seybps-Kenlo. b
2 Potagea Poignon, Rviez une tbee d’ Agneau, ¢in i d |
)t | delapureé de pois,qusges Eammeﬁfﬁ'opﬂi el 118
3ol feigte Crbfen-Suppe.  du Bouilli,gefotten Sleifeh, ke e
es pois verts, (E:d’)n_rgn‘ dn Rati, gebraten Sleifeh. R I .
B despois ecofles, ausgelyiils le Rable d’unliévre, ¢ines (R (i
—= | fete Gebfen. Dafen Lende, I A
und | WneFeve oine Bobne.  une hure de Sanglier, ¢in 1
_ eFeve de Rome, e¢ine mi[bcr@d)meins:@opﬁ.
Pi“[' | %elfd)c Bobne, * Sebet Das Capitel bon i
ents!| M Lengiite, eine finfe, AWildpree/ FedersBiely
d“‘h Bouillie, Brey. und Yugeln. . it (e
de POrge mondé, Perls unpi, eine Paftet. Hili Tt
uuGruau,Q‘wﬁ{g. (gerft.  uneSaufle,eineBrihe odes
¥ rho, oipy Q. Junce, xS
¢ “ Seler Do Capitel der un Saupiquet,¢in 3iichels
elivc i Sl enKrauterey, Brube, 4
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o Oifon farci» ¢ine junge  duVin d’Efpague, Gyw | W)
gefiilite Sang. nifcher Wein. e
1e Jus, der Safit. du Vin de Canarie, Eani | un)
unBoudin,eineBlutomft.  vien/Wein. il el

une Sauciffe, eine Jleifdys duVin d’ltalie, Ktaliand | Un
- et feher FBein. | ke
une Sauciffon de Boulo- du Vin Mufcat, WiV | tne
ne , eine Bolognefers  teller Wein. e
| usft. duVinde liqueur,gcmad)ﬁ des ¢
delachair fumée, gerdus  fer Aein. pi
chert Fleifch- de laMalvoifie,Malvafit* des
tme Grillade, §leifdh auff de Ihypocras, Sypocral. [ it
Dem Moft gebraten. dePEau de Vie, :Hvand?| des,
de iachair falée, gefalzen  toeil. dese
F1eifeh. ‘fePhydromel, Meth. | de I
un Jambon,¢in@djinclen. de la Biére, Biet. D4
deia Boiffon, Setrancfe,  delaBiére double,doppl desc
une Bouteille,cineSlafhe.  Biet. L Ewy
un Pot, ¢in Krug. de Ia petite Biére, oinif de I
anVerre, ¢in®Glaf. Bier. Pl
uneCoupe,cin rin-Se;  duPoiré, PBintoein. | nF
fdhirr. du Cidre,2ipfelei. ; Une’
un Gobelet, ¢in Becher.  dela Limonade,Zimond’f ST
du Vin, Aein. Boire dlaglace, quﬂ"m@”r Unte
Rouge , tofl), fe trincEen. , ¥

clairet. bleicher. un Entremets, ein nt | Hn ¢

vieus, Alf. met / Heyeffen. Rl

Nouveau, Hew. de Iz Gelee, Gallerte., | et

Fort, fravef. anefcafsée.fein gegl o

Sant force, olne Krafft. ten Sleifch in jzjurff"f’“ e

du vinde Rhin, NReiniz - backen., A K

e IBein, un Ragout, ¢in E}cheff’;]ﬂ
1
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) Mufean de beeuf, eine
Odfenfhnause,

un Mufle du cerf, ¢in Hirs
chenfchnause.

Un_ Pié de porc, ein
@Ed)meinsf-’guﬁ. :
Une Oreille de cochon, ein

Sdhweins-Ob,

des Champignons, &
pinion/Sedfchwamm.

dE(S' Mouflerons, Pfiffers

ng.

des morilles, Morchen.

destrufes, Ced-Aepffel.

de Ris de veau, Ralbss
Briftlein.

des crétes de coq, Habhnes
Kamme.

de Ja mouelle , Knochens
Marck,

. inFlan, ¢in §laden.

une Tarte , ¢ine Sate,

Un Tourteau,cine Surte.

Untourtean feuilleré, eine
Utter Bresel.

1 Caffemufean . Suckers
nd Butter-Kiichlein,
dei Bignets, lepfFel-Kiiche
¢in,

Une omuelette, ¢in Gpets
Kuche,

Dupoiffon, §ifthe.
une hure de Brochet, ¢
Hechtsfopfy. .
une queut de Carpe, ¢in
KarpenSehroans.
un haranfrais, ¢jp frifhee
Hering.
un haran foré, oufumé,
ein gevauchevter Hering,
* Sebyet Das Capitel von
den Fifchen. p. 81
le Detiert, Dev Nachtifch.
le Fromage, der Raf.
du Parmefan, Parmefan,
du Laic, YNilch.
du gros Lait, DicFe IMilch.
dela Créme , Milchrausn.
dela Créme fouettée, ges
fhlagen-Raum,
un Macaron, ein MNantele
Suchlein, (pan.
une Maflepain,cin Maveis
desCoqﬁmres,cingcqu}f
teSruchte.
Liquides, feudht flieffenbe,
Seches, trocfen,
une ecorce de Citron, ¢ine
Citonen-Schale. |
une Amande fircrée, ubegs
jogene Nandeln.
de la Compote, £attverge, ©
Bbb du




	Seite 14
	Seite 15
	Seite 16
	Seite 17

